
 Le Caveau Des Ducs  
Réservation : 01 64 22 05 05

MENU DE LA SAINT VALENTIN
48,00 €

  

APERITIF
Notre Pêcher capital (Crème de Pêche ,Blanc de Blanc) et ses amuses bouches,

 

Mille feuille de Foie Gras de Canard Mi Cuit et Magret Fumé,
Gelée au Porto et Briochine. Maison

Suggestion : Le Verre de Coteau Du Layon Moelleux (12 Cl )  5,00 €
ou

Noix Saint Jacques en Robe de Feuilletage aux Saveurs de Provence

Magret de canard Mulard aux Pommes D’amour Flambé au Calvados Façon Vallée d’Auge
Gratin Dauphinois à la crème fraiche, Tomate Provençale, Petits légumes tournés

ou

Alliance De Filet De Sole Et Saumon à la Bisque de Homard, 
Riz Basmati, Tomate Provençale et Petits légumes tournés

Petit Ballotin de Crottin Roti, infusion Miel et Epice
et sa Petite Maraîchère croquante aux noix

Farandole et Cascade Surprise de Gourmandises des Amoureux
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